COMER EN LA COCINA. La mesa es el modelo Sushi Honeycomb, y las sillas. el modelo Chair. Todo, de Kristalia, en Coop Cocinas. El centro
_de mesa es de Floristeria Bouquet. Los caminos, de Marimekko; las copas, de Lecnardo; el bajoplato ahumado y toda la vajilla, en Domizil,

TEMPERATURA OPTIMA. El conservador de vinos, para mantenerlos a una temperatura
constante en el interior de la cocina, es el modelo IK 366-251, de la marca Gaggenau.
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tecnolégico, Martin Berasategui es
de los que piensan que la innova-
cién no significa que las cocinas no
puedan ser lugar de encuentro, reu-
nién y largas sobremesas.

DISENO Y ERGONOMIA. Dos aspectos
que destaca el chef son el impecable
diserio del mobiliario integral, el
modelo Artematica, de Valcucine, y
la ergonomia que ha logrado la dis-
tribucién llevada a cabo por Maria
Luisa Ruiz, que le facilita notable-
mente los movimientos. El mobilia-
rio de Valcucine, también fabricado
con técnicas innovadoras, combina
diversos materiales en funcisén del
uso. Las puertas con bastidores de
aluminio, a los que se incorpora un
panel estratificado multiline, asi co-
mo los tiradores y la encimera de
acero inoxidable favorecen una alta
resistencia a la humedad, el calor y
el roce. En cuanto a la distribucion,
destaca Berasategui que “es idéneo
disponer el lugar donde se va a co-
cinar en una isla, ya que permite te-
ner encimeras mas amplias y »



